
7 e 8 de outubro de 2023

Preço por pessoa: 205€
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07 de outubro de 2023
1º Dia: Bragança / Nazaré / Caldas
da Rainha
Saída de Bragança às 06h00 (central
de camionagem).
Viagem até a Nazaré, subida até ao
Sítio, onde daremos tempo livre para
poder apreciar uma das mais
conhecidas panorâmicas da costa
portuguesa. São 318 metros de rocha
a cair a pique até ao mar onde
encontramos a pequena Ermida da
Memória. Podemos ainda visitar o
Santuário de Nossa Senhora da
Nazaré. Prosseguimos viagem até às
Caldas da rainha, com almoço no
percurso. Chegados às caldas da
Rainha visita guiada pela Rota
Bordalina. Iremos conhecer Rafael e
Manuel Gustavo Bordalo Pinheiro e
todos locais em Caldas da Rainha com
ligações a ambos, com destaque para
a Loja da Fábrica das Faianças
Bordallo Pinheiro, os diversos edifícios
com azulejos bordalianos e as já
famosas réplicas em modelo gigante
das peças tornadas famosas pelos
Bordalo Pinheiro. 
No final da visita, iremos para o hotel
Cristal das Caldas. Jantar e
alojamento.

O preço inclui:
Circuito em autocarro de turismo; Almoço 1º
dia; Alojamento, jantar e pequeno-almoço no
Hotel Cristal Caldas ***; Almoço Especial
Mariscada nos viveiros do Atlântico;
Animação Musical na Especial Mariscada; 
 Acompanhamento de viagem pela Emílio
Martins durante todo o circuito; Visita Guida
nas Caldas da Rainha (Rota Bordalina,
Mercado da Fruta e Hospital Termal); Prova
do Licor de Ginga; Taxas Hoteleiras, serviços e
IVA; Seguro Multiviagens;

08 de outubro de 2023

2º Dia: Caldas da Rainha / Ribamar/
Bragança
Após o pequeno-almoço no hotel, visita
guiada no centro das Caldas da Rainha, ao
conceituado Mercado da Fruta e ao Hospital
Termal. Haverá ainda durante a visita uma
paragem para degustação e prova do Licor
de Ginga - Ginjinha.
Prosseguimos viagem pela costa oeste em
direção a Ribamar – Restaurante
Marisqueira, onde em ambiente de festa
iremos saborear a especial MARISCADA, nos
Viveiros do Atlântico.

Ementa:
Entradas:  Salgadinhos, Queijos fresco e seco, Pão,

Tostinhas, Manteiga, Azeitonas. 
Sopa: Creme de Marisco ou, Creme de legumes
 Mariscada à descrição: Mexilhões de Cebolada,
Sapateira Recheada, Gambas e Búzios Cozidos,

Vieiras, Ameijoas e Mexilhão ao Natural, Gambas
Fritas, Açorda e Arroz de Marisco.

Buffet de sobremesas
 Vinho Branco leve, Vinho Verde leve e Vinho Tinto

Cerveja, Refrigerantes e Água mineral Café e
Digestivo

Pelo final da tarde, viagem de regresso a
Bragança, com chegada prevista pelas
24h00.

Cores & Sabores do Oeste
Especial Mariscada

em quarto duplo
Suplemento individual 30€


